Verksamhetsbeskrivning

Livsmedelsforetagets namn

Anlaggningens adress

Fastighetsforteckning

Firmatecknare

Firmanamn

Faktureringsadress

Organisationsnummer

Telefonnummer

Kontaktperson

Ansvarig for
egenkontrollprogrammet

Antal anstallda (arsarbetskrafter)

Livsmedelsanlaggningen ar godkand
for foljande livsmedelshantering

Begransningar i godkdnnandet

Godkdnnandebevis utfardat (datum)

Malgrupp

Féljande hanteringssteg forekommer i verksamheten:

[] Varumottagning med uppackning och
avemballering

[ Grovstyckning av kottravara

[J Mottagning av varm mat

[J Rensning, fjallning av hel fisk

L] Kylférvaring

L] Kott/fiskhantering (putsning, skivning,
strimling, malning, marinering av detaljstyckad
ravara)

O] Frysférvaring

[ Varmebehandling av ravara (stekning,
grillning, fritering, kokning mm.)

L] Torrforvaring

L] Varmhallning

[J Renseri (vid hantering av jordiga rotfrukter
och gronsaker)

[ Nedkylning av virmebehandlade produkter

L] Gronsakshantering (tvattade och/eller
skalade gronsaker och rotfrukter)

O Ateruppvarmning av nedkylda produkter

[J Bakning/degberedning

[J Utskick av mat (catering)

[] Beredning av konditorivaror

L] Manuell forséljning

[J Beredning av kalla ratter (férratter,
efterratter, smorgasar, sushi mm)

[0 Ovrig hantering:




