Upptining

Upptining av frysta livsmedel ska ske under kontrollerade former. Upptining sker lampligen i
kyl. Om upptining sker i rumstemperatur ar det viktigt att sakerstalla att ingen del av
livsmedlet dverstiger +8°C eller den temperatur som anges pa forpackningen. Vid fér hdg
temperatur ska en riskvardering avgora vidare hantering — omedelbar tillagning eller
kassation. Verksamheten ansvarar alltid for att de livsmedel som serveras/distribueras ar
sakra.

Kontroll gors vid varje tillfalle som livsmedel tinas utanfor kyl. Samtliga avvikelser och
korrigerande atgarder dokumenteras.
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