Tillagning/Aterupphettning

For att sdkerstalla att skadliga mikroorganismer avdédas, kravs tillagning vid hog temperatur. For
ratter som tillagas, eller som tidigare har tillagats, kylts ner och sedan aterupphettas, ska
temperaturen na minst +72°C under tva minuter. Andra temperaturer kan accepteras om det finns
rimliga forklaringar. | vissa fall kan sensorisk och visuell kontroll baserad pa erfarenhet ersatta
temperaturkontroll. Vid for lag temperatur bor tillagningen fortsatta till dess att ratt temperatur har
uppnatts.

Temperaturen bor kontrolleras vid varje tillfalle.
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